Tomatensauce mit Gemuse

Rezept fUr 4 Personen

Zutaten

Lubereitung:

kleine Zwiebel
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Knoblizehen
Olivendl
RUebli
Knollensellerie
Tomaten gewdurfelt (frisch oder Pelatti)
Basilikum
Thymian
Oregano
Krautersalz
Pfeffer

Curry
Cayenne

Zwiebeln und Knobli fein schneiden

im Olivendl andunsten

das klein geschnittene GemUse zugeben, mitdUnsten
TomatenwduUrfel zugeben

Weichkochen und kraftig abschmecken

am Schluss die Sauce purieren

frische Krauter erst am Schluss beigeben

Rezept by Noemi Koch-Cadosi




